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Tradition et nouveautés pour le 29° concours du pain

Vendredi soir s'est tenue la 1 re-
union publique destinée & prepa-
rer le 298 concours du pain. Linvité
d'honneur de cette édition 2012 sera
I'Yonne qui présentera ses produits,
ses traditions et sa culture.

Quelgues modifications en terme
de présentation des produits pre-
sentés par les boulangers auront
lieu mais ce 29° concours restera
toujours axé sur la mise en valeur
du pain, de la boulangerie, de la tra-
dition et du savoir-faire des artisans
boulangers.

Les grandes lignes du programme
ont &té arrétées et seront affinées
lors d'une prochaine réunion le
24 mal : déjeuner aux tripes, defiles
des confréries et intronisations, cuis-
son du pain, au four et au four a bois,
démonstration de pigces artistigues
et trophée des jeunes espoirs de la
boulangerie mais aussi des anima-
tions lides & I'artisanat et au respect
des traditions (fabrication de paniers
en osier, démonstrations diverses

e

i

o

liées & 'agriculture) et exposition de
matériel ancien animeront les ligux.
Cette nouvelle édition devrait voir
également la naissance d'une nou-
velle baguette. Les reglements et bul-
letins d'inscription seront adressés
aux boulangers mi-mai. Pour Jean-
Louis Quillot, président du comité

B Avenay

Le 2% Concours interrégional
juin

du pain en

Réunion publique vendred! der-
nier a la salle s fétes en vue de
la préparation du 9 & concours
interrégional du pan (23-24 Juin
2012).

Entre tradition et nouveautes, les
organisateurs restent attaches a
la mise en valeur du pain, de la
boulangerie, le savoir faire dans
|a tradition des artsans boufan-
gers . fabrication, cuisson du
painaufour efremiseenservice
du four & bois, piéces artistiques
exposées, trophée des jeunes
espoirs de la boulangerie seront
a nouveau proposes a la grande

e comité des fétes a tenu vendredi soir sa premiére réunion publigue.

des fates, « quelques postes restent
a pourvoir dans le cadre de l'orga-
nisation de cette journée de féte et
les bénévoles qui veulent rejoindre
I'équipe sont les bienvenus ».

Contact. Jean-Louis Quillot
02 31 80 61 51.

Traditions et nouveautés a la féte du pain.

satisfaction du public. Le défile
des confréries et intronisations,
les fabrications artisanales, I'ex-
position de materiels anciens, les
produits du terroir completeront

cette grande manifestation,
incontournable dans la région,
dont I'invité d’honneur sera
['Yonne, sa culture et ses tradi-
tions.
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Derniére réunion avant la Féte du pain des 23 et 24 juin

Les participants & la féte du pain réunis

Danseurs normands en répétition et
membres du comité des fétes d'Ave-
nay se sont retrouves jeudi pour la
derniére réunion de la Féte du pain
qui se déroulera samedi 23 et di-
manche 24 juin.

Celte manifestation préparée par
le comité de fétes, avec la Maison de
la boulangerie et 'Ecole de boulan-
gerie de Caen permet de valoriser
le savoir-faire des professionnels de
la boulangerie et de mettre en avant
leur passion pour le pain.

Le samedi 23 juin sera réservé aux

pour la demigre réunion publique

professionnels ; concours de quali-
i, de présentation, de vitrine, de tra-
vail du sucre avec la passage du jury,
Les résultats seront proclamés le di
manche 24 juin vers 17 h a l'issue
d'une journée festive : déjeuner aux
tripes, messe avec défilés de confré-
rles gastronomiques, présentation
au publie du travail des boulangers,
cuissan dans un four & bois et vente
de pain, concours de piéces d' expo-
sition sur site, danses normandes,
battage a l'ancienne, tombola, dé-
monstration de tonte de moutons,

exposition de matériel agricole an
clen, marché du terroir, promenade &
dos-d'ane pour les enfarnls, participa
tion du pays de I'Yonne, invité d'hon-
neur de celte nouvelle édition,

Entrée et parkings gratuits. Des
bulletins d'inacription pour les bou-
langers sont disponibles & la Maleon
de la boulangerie de Caen, ou au
Prés du comité des fétes. Renseigne-
ment auprés de Jean-Yves Caillard :
02 31 80 43 84 ou Jean-l ouis Quillot
au 02 31 80 61 51

AVENAY

‘Boulanger, une professmn noble’

venement incontourna-

ble, la 29° édition du

Concours interrégional
du Pain, les 23 et 24 juin pro-
chains, s:annonce de grande
qualité entre innovation et
animations nombreuses.
Jean-Louis Quillot, president
du comité d'organisation,
présente catte grande féte.
Entretien.

Quel est (historique de la
fete ?

A lorigine, ¢'8tait une ker-
messe, crédeen’966. Apar-
tir de 1984, sur une idée des
membres 2 cette date de
developper les fates du pain,
une volonté nationale et des
services agroalimentaires, la
commune d'Avenay s'est
impliquée dans ce projet Elle
'a cessé de progresser. Que
de chemin parcouru enving-
neuf années ! Neuf prési-
dents ont oeuvre a la péren-

¥ Jean-Louis
Quillot,

nité du concours du pain

aujourd hui reconnu au plan
régional

Comment fonctionne cette
organisation ?

Grace a une forte implication
des habitants et benevoles de
communes voisines, une
centaine de personnes. Cha-
cun connnait son role, Nous
avons atteint une organisa-
tion bien rodee.

De [innovation et des pers-
pectives ?

Qui absolument. Conserver
Lidentité des pays, du terroir
quand les frontiéres euro-
péennes s'2loignent un peu
plus, le principe des invités
d'honneur comme cette
année e Pays de [Yonne, qui
apportent leurs traditions,
sont des valeurs importan-
tes. Parailleurs, onaenviede

se refrouver chezsoi en Nor-
mandie, proche du terroir.
Cette féte du pain en est une
excellente occasion. Denom-
breuses animations sont
également prévues mais
nest-il pas mieux de venir
les découvrir 7 C'est une
journée 3 vivre en famill.

Des souhaits ?

Absolument. Qu'un nom-
breux public vienne nous
vair, toutes générations
confondues pour une forme
de reconnaissance et de
récompense a ces mervel-
leux boulangers, des artis-
tes, pour une profession
noble et génératrice d'em-
plois pour les jeunes.

0000000000000
Stands nombreuy, tradi-
tions et savoir-faire
anciens, confréries com-
pléteront la journée.




29¢me édition de la féte du pain
Juin 2012 REVUE DE PRESSE

AVENAY

Le concours du pain dans le fournil

Le 29* concours interrégional
du pain [23-24 Juin] sera
placé sous le signe de linno-
vation et des animations.
Une organisation bien ridée
[ une centaine de bénévoles),
chacun a sa place : le comité
des fétes d’Avenay a réglé les
derniers détails,
vendredi soir 3 |a salle des
fétes, d'une féte qui promet.
Cette ann2e encore le nom-
breux public attendu, toutes
générations confondues, va
vivre une manifestation
remargquable dans sa
conception.

Pouvoir cotoyer les boulan-
gers, ouvriers, apprentis
dans leur travail quotidien,
lesvoir “al'oeuvre en direct”,
apprécier les belles réalisa-

o R £ )

B Des bénévoles impliqués.

tions artistiques e ces pas-
sionnés de leur métier,
applaudir les diverses ani-
mations : danses norman-
des, “les battous du Coten-
tin", exposition de tracteurs
anciens, maréchal-ferrant,

veir la tonte des moutons, les
animaux, les produits du ter-
[Oir ...

Une féte incontournable
autour du pain avec le Tro-
phee espoirs de la boulange-
rie, la participation aussi de

nombreusas confréries et la
Tripiere d'Or, tombola et
nombreux stands & Uesprit
kermesse.

L'Yonne est linvitée d hon-
neur de la féte cetie année.
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"La Fldte enchantée"de
all concours du pain

2! N

B La Flilte enchantée bientgt dans les boulangeries,

12 années dans ['artisanat, depuis
13 ans dans (enseignement de (2
boulangerie, formateur hors pair
16 eleves titrés meilleurs jeunes
boulangers de France], titulaire
d'un Brevet de maitrise, vaingueur
de la Coupe de France de [a bou-
langerie 2005, Meilleur ouvrier de
France 2007...a carte de visite de
Yann Tabourel est impression-

nante.

Fidele boulanger accompagnateur

" de la Féte du pain dAvenay, Yann
. Tabourelasouhaité marquer (ave-

nement en créant une baguette

* appelée " La Flite enchantee”.

Du blé au pain ou [a tradition

retrouvée, “La Flite enchantée’,
création de grande qualite qusta-
tive, pur produit de lexcellence
professionnelle est un atout sup-
plémentaire pour les boulangeries
qui linclueront dans leurs ventes.

Farine, eau, sel, aromes inedits,
savants dosages et réel compro-
mis entre methodes ancestrales et
techniques actuelles de fabrica-
tion ; qualite des matieres premie-
res utilisées et..le tour de main de
Yann, nul doute que 'La
Flite.....va enchanter” les papil-
les d'un nombreux public a la féte
du pain d'Avenay, le dimanche 24
juin.

FETE - Dimanche & Avenay
29° concours interrégional du pain

La traditionnelle féte du
pain, dimanche Avenay, prés
d'Evrecy, sera marquée une
fois de plus par le concours
interrégional du pain dont ce
serala 29 edition. Cette belle
vitrine de la boulangerie arti-
sanale est une journée 3 vivre
en famille dont (invité d'hon-
neur sera le Pays de [Yonne.

Le programme
§h 30 : dégustation de tri-
pes.

10h30: messe de la Saint-
Honore et defile de tres nom-

iy

Le pain sera cuit sur place.

breuses confréries de la ré-
gion dont les « Talmeniers du
Bon Pain »,

Cuisson du pain sur place,
noulangerie en direct - Tro-

phee des Espoirs de la bou-

langerie.
12h : repas champétre.

16 h : exposifion gratuite e

s0us chapiteaudes piecesar-
tistiques, pain a [ancienne au
four a bois. Vente de pain et
viennoiseries

Nombreux stands d'anima-
tion et jeus, fabrication de pa-
niers en osier, démonstration
destravaux de aferme, « Les
Battous du Cotentin » trac-
teurs anciens, produits du
terroir.

17h30: remises des Prixet

) Trophées aux lauréats de la

boulangerie.

Pratique : dimanche 24 juin a
Avenay. Acces Avenay,
périph sortie 10 direction

Eterville puisEvrecy D8, 3

km & gauche, prendre [a
D34 direction Condé-sur-

De nombreusas confrérias de (2 région seront présentes.




FETES ET TRADITIONS - A Avenay
Concours interrégional du pain

TN =D

Des deéfilés de cor

Le 29e Concours interrégio
nal du Pain a lieu le 24 juin &
Avenay, a une quinzaine de ki-
lométres au sud de Caen.

Une belle vitrine de la bou-
langerie artisanale, une jour-
née a vivre en famille

Le programme de la journée
dont l'invité d’'Honneur sera le
Pays de I'Yonne :

10H30 Mease de la Saint Ho-
noré er défilé de trés nombreu-
ses confréries de la région dont
les « Talmeniers du Bon Pain »

Cuisson du pain sur place,
boulangeric en direct-Trophée
des Espoirs de la boulangerie

12H ; Repas champétre

14H : Exposition gratuite sous
chapiteau des piéces artistiques,
pain a 'ancienne au four a bois.
Vente de pain et viennoiseries

Nombreux stands d’anima-
tion et jeux, fabrication de pa-
niers an osier, démonasuativi
des travaux de la ferme, « Les
Battous du Cotentin stracteurs
anciens, produits du terroir

17H30 : Remises des Prix et
Trophées aux laurdats de la
boulangerie

Pratique

Acceés Avenay

Périph sortie 10 direction
Eterville puis Evrecy D8

3Kms a gauche, prendre la
D36 direction Condé-sur-
Noireau puis fléchage

La 29¢ dditian o Uew diimanche.,

Avenay
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Yann Tabourel presentera sa nouvelle baguette a[a Féte du pain

EntretJenr

Yann Tabourel, 42 ans, boulanger /8

meilleur ouvrier da Francs,

Quel a été votre percours

professionnel ?
Tiuirs dun breet o meltise,vain-
Queur de 2 coupe de France de |2
boulangerie en 2005 & fitré meileur
ouvrier o France en 2007, jai & ce
jour 12 &ns d'expérience dans (ar
sanat et 13 dans Fenseignement. Je
Suis egalement jury de compétions
Mejeures pour 8 coupe d France et
coupe tlu monde de boukangene,

Pourquoi avoir créé une nouvelle

baguette ?
Jg veux rendre & la profession ce
quelle m'a apooré ef respecter
[‘éioue des melleurs ouvriers de
France. A savoir la rensmission des
connaissances, fa promofion de
noire méier et pérennité de sxce®
lence professionnele.

Pourquoi présenter cefte
baguette, Ja fite enchaniée,
alaFéte du pain?

Cette baguefts sere présentéa pou

A

i

entre s méthodes ancastrales ef les
nowvelles techniques ds fabrication,
4 spécficte du levain procure des
arbmes néds, 2 longus et ente for
mentation permat une consenvation
acorue, la qualté des produis of de
Talveolaga estun atout quienchante-

¢ alos papiles tes consommateurs

Yann Taboure! présentera sa nouelis baguelts f fills enchantée, lors o e

Fete du pain.

la premiére fols & Avenay, aussi
bien aux boulangers quau public.
C'est foocasion de montrer que
e concours du pein n'gst pes un
concours d'amateurs mais bel &t
bien un concours de professionnels
Lz Féte du pain, clest égalemert un

concours Qui & wi naitre mon ambi-
fion professionneli.

Quelle gst la spécificite
e cette nouvelle baguetie ?

C'est un produit qui allie Ja rusti-

18 & la modemité. Un compromis

Quel est le programme de fa Féte

lu pain des 23 ¢t 24 juin ?
Cefie féte est orgenisée car le com-
{8 desfétes o' Avenay, Samedi 23 juin
Sera [ESeNVE alix professionnels, avec
concours de quelte, présentation, -
tine, raval du sucre avec e pessage
du jury. Les résuftats seront procla-
més le dimanche, vers 17 h. Le d-
menche 24 : déjeuner aux tioss,
messe, ogfilés de confréries gas-
{ronomigues, cuisson dans un four
& boss & venie de pai, concours
e pieces dexposition, danses nor-
mandes, bettage & [ancienng, oé-
monstration detonts dé moutons, ex-
postion de matérel agricole et mar-
ché du temoir

Samedi 23 et dimanche 24 juin
Féte du pain, & Avenay.
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ViIIer:_s-Bocage et Troarn

aF W.G.\z

29° Féte : les bénévoles ont du pain sur la planche ce week-end

Les habitants main dans la main
Depuls des mols; les membres du
comité des fétes et de nombreux ha
bitanls travalllent main dans la main
pour gua calle 20° Fite du pain soit
parfaitament réusale, Dés le début
de lannde, tous se sont ratro
BOUr Ul programme pongage, ¢
tage &t peinture afin de réi rle
stands. Le club du troisiéme dge
Egalement apporté sa pierrs a I'ed
! N fabriguant fleurs en papier,
et différants decors don.
nant urk air de féte & la rencontre.
Lasjaurmd ntaccéérées dés
le mois da mars avec la mise sous pli
et l'envol du bulletin d'inscription aux
boulangers pour le concours inlar
régional, La FFéta du pain draine an
nuellement plus de 4 00O visiteurs.

Un concours ouvert
atous les professionnels
La journge de samed| est résarvée
aux professionnal ontralé par
un huissier ds oe, le concours
contient plusieurs disciplines at
plusieurs catégories parmi alles |y
concours de qualité; las piéces de
buiffat, las pidces d'exposition, la plus
ol wrrnr\ la artistique da pa-
tisi 3 5Up cours qui sera
mamis au concurrent ayant participg
a cing compatitions différentes (pain
de censommalion courante, pain de
campagne, pain brig, baguatte do
tradition francalse et croissants).

Un jury et des partenaires
constitués de professionnels

L jury est constitué de boulangers
retraftes ou en autivitd, d'enaeignants
de |'dcole de |a boulangerie, de mi-
notiers et de consommateurs. La

Les membres du comite das iMes sont préta & accuellii de nombratix visitetrs,

Malzon da la boulangarie on esl un
partenalre essentiel

Das festivités dimanche
Les fastivités ouvertes au public dé-
butsrant dimanche 8 h par une
lation de tripes et l'arrivée off|
telle des confraries. La midi, les or-
ganisateurs proposeront un ref
champétre en plein alr ot abrité al
de se restaurer avant le début des
animations. Sur le terraln, comme
les anndos procédentes, les Bal
tous du Catentin vont offrir une dé-
menstration de battage du blé A 'an-
clenne a 'aide d'un fidau, Un marché
du terroir prandra place & 'exiériaur
des démonstrations de danses nor-
mandes en habils traditionnels et de
vieux méliers de la campagne (tonte

da mouton, fabrication de paniersen  pour les enfants. Yann Taboural, bou
osiar ou encora prasentation du mé-  langer, mailleur ouvrier de France
tier de mardchal-ferrand) se feront  présentera lors de ces festivités, sa
tout au long de l'aprés-midi, nouvells bagustte, la flite enchan-
Face au public, des [eunes boulan-  1ée.

gers réaliseront des pigces d'exposi

tion tandis que des atiractions :struc-  Samedi 23 et dimanche 24 juin,
tures gonflables, tirs aux buts, péche  entrde et parking gratult, sur place
diix canards mals aussi chamboule-  toute la journde buvetts, gateaus,
toul saront Instalides spécialement  crépes et glaces,

Invité d’honneur de cette nouvelle édition, le

dapartement de I'Yonne viendra tout au long

de la journée présenter des spécialités lo-
cales, produits arlisanaux et gastronomigues. Les représentants
de ce te bourguignon feront égalemant découvrir leur ré
glon el leurs sites touristiques.

Inscriptions ouvertes pour le concours du pain samedi

Le concours Inlerrbgional du pain se
tent paur cette 28° ddition samed]
pour les professionnals, Dumnt cette
lournée, les participants présenteront
laurs csuvres pour le concours sous
contréle o' hulssier.

M. Que , boulanger & Mézi-
don, lauréat da [rds nombraux prix
au concours du paln d'Avenay de
puis des annees, explique . « Nous,

les boulangers, nous devons élra
fiers de notre profession et de notre
savoir-faire. Le concours d'Avenay
nous offra la posaibilité de faire
connaitre notre métier au grand
public. Ce concours nous permeat
également de nous confronter aux
confréres et, de ce fait, de nous
améliorer sans cesse, »

Les insoripiona sont & transmettre

au comité das fites d'Avenay. Les
bulleting doivent élra retournés &
l'adresse sulvants : comitd des fates
d'Avenay, Malrie, 14 210 Avenay

"l:_.
ou par mall & ladresse sulvante |-
concoursdupalnavenay@arangs.fi

Contacter Jean-Yvea Caillard au .
02 31 80 43 84, fax 02 31 BO &6 96, eI
(L
AR DT G AP

AVENAY

imanche dernier, la
D féte du pain dAvenay

a battu tous les
records de participation
des boulangers aux diffé-
rents cancours.

52 boulangers ont parti-
cipé, parfois venus de loin,
un beau concours entre
habitués du podium et -
nouveauy boulangers de
talent, un ensemble de
réalisations et de saveurs
remarquables.

Dejoli_s gthnns pains, des  originales et recherchées, lantes,. Toutle plaisir des
expositions artistiques  desviennoiseries croustil- yeux et du savoir-faire

Quatre boulangers honorent leur métier

Lequel des quatre a incité les j[[ois
autres a participer au concours regio-
nal du pain & Avenay, ils ne s'en sou-
viennent plus. « Nous aimens notre
métier », confie, Jérdme Noél, bou-
langer a La Folie-Couvrechef, « Nous
avons souhaité metire Péquipe du
fournil en valeur et montrer notre
esprit de compétition. »

A ce concours régional Joris An-
dré, apprenti, a obtenu la mention
d’honneur dans la caiégorie pain dé-
coré, Quant & Damien Hardy, c'est un
habitué des concours, « j'ai obtenu
la médaille d’or pour la baguette de
tradition francaise, la médaille de
bronze pour le pain de campagne

52 partlupants au concours du pain

devant le public des pro-
fessionnels de la boulan-
gerie, une profession- qui
se féminise.

La centaine de bénévoles
et de membres du comité
des fétes avait bien pre-
paré son affaire, elle a
obtenu un succés merité,

Le Pays de [Yonne et les
diverses animations au
long de {a journée ont été
suivis par un nombreux
public, une interessante
découverte pour certains
ou les plus jeunes parfois.

Mathieu (au centre) a regu le premier
prix de pain décoré, dont le theme
était fles monuments de France.

et une mention d’honneur pour le

croissant ».
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Cantons de Bourguébus, Evrecy et Troarn

Avenay

Quest-France
Vendredi 6 juillet 2012

Les lauréats du concours interrégional du pain ré

Lors du concours interrégional du
pain d'Avenay, de nombreux appren-
tis, ouvriers et boulangers ont été ré-
COmpenses.

Prix du meilleur boulanger interré-
gional 2012 : M. Lambert, ouvrier ala
boulangerie Serais, 5, place Docteur-
Cailloué a Falaise.

Baguette de tradition : Médaille
d'or : M. Hardy, ouvrier Maison JSV
Noal, 27 av. Jean-Monet a Caen.
Médaille d’argent : M. Auve, boulan-
ger 52, rue de Paris, Saint-Hilaire-
du-Harcouét. Médaille de bronze :
M. Lambert, ouvrier a la boulange-
rie Serais de Falaise. Pain brié : Mé-
daille d'or : M. Lambert, ouvrier & la
poulangerie Serais de Falaise. Mé-
daille d'argent : M. Ménard, ouvrier
4 la boulangerie 14, rue du 18-Juillet
4 Saint-Sylvain. Médaille de bronze :
M. Thiennette, ouvrier a la boulange-
rie le Fournil de Bretteville, 45, route
de Bretagne, a Bretteville-sur-Odon.
Pain de campagne : Médaille d'or :
M. Lambert, ouvrier & la boulangerie
Serals de Falaise. Médaille d'argent :
M. Ficet, boulanger & la boulangerie
14, rue du 18-Juillet & Saint-Sylvain.
Médaille de bronze : M. Hardy, ouvrier
Maison JSV Noél, 27 av. Jean-Monet

Ly

Les lauréats du concours interrégional du pain.

& Caen. Pain de consommation cou-
rante : Médaille d'or : M. Gelmi, 14
av. Grande-Cavée a Hérouville-Saint-
Clair. Médalille d’argent : M. Feuillet,
boulanger a la boulangerie le Four-
nil de Bretteville, 45, route de Bre-
tagne & Bretteville-sur-Odon. Mé-
daille de bronze : Cyril Renoult, place

Champlain & Caen. Croissants : 1%
prix : Cyril Renoult, place Champlain
& Caen. Prix d'excellence : M. Leroy,
ouvrier & la boulangerie le Fournil de
Bretteville, 45, route de Bretagne a
Bretteville-sur-Odon. Prix d’honneur :
M. Lambert, ouvrier & la boulangerie
Serais de Falaise.

Le jury note les réalisations présentées par les boulangers.

Succés mitigé

Samedli, la 29° edition du concours
interrégional du pain avait bien
commence en accueillant les profes-
sionnels et le concours proprement
dit. Dimanche, la plule a fait son ap-
parition et les visiteurs ont quelque
peu déserté la manifestation.

Concours réussi

Comme tous les ans, les artisans
boulangers ainsi que leurs ouvriers
et apprentis ont pu montrer leur sa
voirfaire en participant aux differents
concours. Cette année, les jeunes
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boulangers ont été mis tout particu-
lierement & I'honneur puisqu'ils ont
réalisé sur place et face au public
des piéces d'exposition. Les visiteurs
ont pu découvrir de belles ceuvres,
notamment des vitrines représentant
des villes et des paysages,

Lavannerie a I'honneur

La vannerie a toujours été associee
au pain : création de clayettes, de
paniers, de grilles a patisserie... Les
Amis de l'osier, association de sau-
vegarde de la vannerie frangaise a
Rémilly-sur-Lozon dans la Manche,
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Les Amis de l'osier ont confectionné des articies

ont realise des demonstrations de
confection de paniers, Le but de
cette association est de valoriser le
geste de la vannerie pour éviter qu'il
ne se perde d'année en année. Un
groupe d'une cinguantaine de pas-
sionnés pratique plus ou moins régu-
lierement cette activite.

Les tameliers du bon pain

Cette confrérie a intronisé trois nou-
veaux membres. Parmi eux, Jean-
Léonce Dupont, président du conseil
général. ‘
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du paln les resultats

HBenoit
Lambert, de
Falaise, meil-
leur boulan-
ger interrégio-
mianz.
j utour de Jean-Louis Quil-
lot, président, les mem-
res actifs du comité des
fétes ontdressé le bilan du 29 &
concours interrégional du pain,
vendredi demier: Si le temps
pluvieux a contrarié la pleine
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mesure de Uexcellent pro-
gramme qui avait été concocte,
les organisateurs peuvent étre
confiantspourlanprochainetia
302 édition sera fétée a 2 hau-
teur de Uevenement. Benoit
Lambertaété élumeilleur bou-

langer interrrégional 2012

Le palmarés

Il Consommation courante :
Médaille d'Or : Francois Gelmi
[Hérowille St clair) ; Médaille
d’Argent : Francois Feuillet
[Bretteville-sur-Odon),
Medaille de Branze :
Renoult [Caen)
BP:inde campagne:Médaille
d'Or : Benoit Lambert [Falaise),
Médaille dArgent : Cedric Ficet
[StSybvain), Medaille de Bronze:
Damien Hardy {Caen|

B Psin Brié : Medaille d'Or :
Benoit Lambert [Falaise],
Médaille d/Argent Yvan Menard
[StSylvain), Médaille de Bronze:
Cyril Thennette (Bretteville-
sur-Odon)

B Baguette de tradition :
Médaille d'Or : Damien Hardy
[Caen), Médaillad ‘Argent : Nico-
las Auvé (St Hilaire du Har-
couet], Médaille de Bronze :
Benoit Lambert [Falaise)

I Croissants :

Ter Prix : Cyril Renoult Place
champlain Caen

Cyril

I Prixd'Excellence :
José Leroyle Fournil de Brette-
ville-sur-Odon
ElPicces d'exposition = ler
Prix, Frangois Gelmi [Hérouville
Saint Clair)
I Pzins décores apprentis A
second ou Tére Bac Pro,CAP] :
1er Prix, Philippine Lehuby
école de boulangerie Caen
I Pzins décorés B [MC,BP ou
Terminale BacPro) :

lerPrix: PierreMauger(Gavrayl
B Pains décorés boulangers
etouvriers:
ter Prix :
[Czenl
ElTrophée des espoirs : ler
Prix: Marine Vomigres école de
boulangerie de Caen

I Vitrines.

ler Prix : Sandrine Jules
[Aunay-sur-Ocon)

I Piéces de buffetapprentis
‘erPrix: Anteine Grégaire école
de boulangerie de Caen

I Piécesde buffetboulangers
etouvriers

TerPrixSébastien Jules[Aunay-
sur-Odon Hors concours vain-
queur des 2 précédentes édi-
tions

IPiece artistique patisserie
1er Prix : Mickas! Rioult [Caen)

Mathieu Launay

Ouest-France
Mercredi 18 juillet 2012

Avenay

Concours : la boulangerle Serais est la meﬂleure de Ia reglon

Samedi, les membres du comité dea
fétes d'Avenay se sont rendus &
boulangerie Serais, a Falaise, pour
remetire le prix au meilleur boulanger
interrégional 2012, M. et Mme Serais
sont des fideles du concours de pain
d'Avenay. Pierre Serals voue une véri-
table passion a son métier, Ce vif inté-
rét anime également les ouvriers qui
travaillent dans la boulangerie. Be-
noit Lambert en est la preuve : pre-
mier prix au concours du pain 2012
pour la fabrication du pain brié et du
pain de campagne, 3° prix pour les
croissants et la baguette de tradition,
il a été nommé meilleur boulanger in-
terrégional 2012.

Clest & ce titre que Jean-Louis
Quillet, président du comité des
fétes, est venu [ul remettre e bon
pour un voyage d'une semaine aux
Baléares. « Je consellle & tous ceux
qui aiment leur métier de participer
pour progresser, améliorer sa tech-
nique et faire toujours mieux. C'est
aussi un moyen de rencontrer d'au-
tres professionnels, c'est un bon
lieu d'échanges », explique Benoit

De gau”he adroite : F’aﬂ(}OJ‘“ Le Soumer prix excellence pie"e artistique
pétisserie, Benoit Lambert, meilleur boularger interrégional 2012 et Pierre Serals,

Lambert.”’

Il est & noter que Frangoais Le Sou-
dier, collégue de Benoit Lambert, a
gégalement remporte le prix d'excal-
lence en piece artistique pétissarie,

Boulangerie Serais, 5, place Dr-
Cailloué a Falaise. Prochaine mani-
festation du comité des fétes : folre
aux greniers le 9 septembre 2012,




